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PEREIRA ACTA DE REUNION
Gobierno de la Civdad
236k CAPITAL DEL EJE
Version: 01 Fecha de Vigencia: Mayo 10 de 2017
Fecha: 25.06.2023 Acta No: Hora Inicio: 4:00 pm Hora Fin: 6:30 pm
Tema: Operativo de inspeccion y vigilancia a ventas de alimentos de los barrios Bello
’ Horizonte y Perla del Sur.
Responsable: Yazmin Lorena Ramirez Arias Elaborado por: Manuela Mena

Proceso / Subproceso / Actividad: Promocion del Desarrollo Social/ Secretaria de Salud Publica 'y
Seguridad Social/ Salud Publica/ Salud Ambiental (Programa Consumo)

Lugar: Ventas de alimentos y bebidas en la via publica ubicadas en el barrio Perla del sur y Bello
Horizonte.
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1. | Desarrollo de la actividad.

Aspectos a inspeccionar.

Resultados.

Registro fotografico.

Compromisos.

DESARROLLO DE LA REUNION

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD:

El dia 25 de junio de 2023 siendo las 4:00 pm, el equipo de técnicos contratistas del programa
Factores de Riesgo por el consumo de Alimentos y Bebidas, en acompafiamiento de los profesionales
de apoyo Yazmin Lorena Ramirez Arias, Cesar Augusto Martinez y Emmanuel Cano Lo6pez,
funcionarios de la policia nacional de Colombia y personal técnico de la Secretaria de Gobierno,
asisten a las ventas de alimentos y bebidas en la via publica, ubicadas en los alrededores de los
barrios Perla del sur y Bello Horizonte, con el objetivo realizar actividades de inspeccion y vigilancia en
contexto sanitario acorde a la normatividad sanitaria legal vigente: Resolucion 2674 de 2013,
resolucién 5109 de 2005 y resolucion 604 de 1993.

ASPECTOS A INSPECCIONAR:
Las inspecciones donde se realiza el diligenciamiento del acta “Lista de chequeo de diagndstico
sanitario para ventas de alimentos y bebidas en la via publica” se ejecuta mediante inspeccion visual
de:
e Lalocalizacion y alrededores donde se ubica las ventas de alimentos y bebidas en la via publica.
e Estructura fisica y condiciones de mantenimiento del vehiculo o estructura fisica del
establecimiento.
e Las condiciones de equipos, utensilios, y superficies en contacto con el alimento.
e El personal manipulador (uso de tapabocas y proteccion para cubrir cabello, ufias cortas, limpias y
sin esmalte, no uso de joyas, uniformes blancos, calzado cerrado, claro e impermeable).
e Adopcién de Buenas Practicas Higiénicas por parte del personal manipulador: No comer, beber o
masticar, fumar o escupir).
¢ Implementacion del plan de capacitacion continua en manejo higiénico de los alimentos y la
tenencia de certificados médicos de manipuladores que consten la aptitud o no para manipular
alimentos.
¢ Evaluacion de los requisitos de preparacion, servido, conservacion, almacenamiento y venta de
productos.
e Higiene ambiental y sanitaria (suministro, utilizacion y manejo del agua potable; residuos liquidos,
residuos sdlidos, control de plagas y limpieza y desinfeccion).
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236k CAPITAL DEL EJE
Versién: 01 Fecha de Vigencia: Mayo 10 de 2017
Fecha: 25.06.2023 Acta No: Hora Inicio: 4:00 pm Hora Fin: 6:30 pm
Tema: Operativo de inspeccion y vigilancia a ventas de alimentos de los barrios Bello
' Horizonte y Perla del Sur.
RESULTADOS:

Dentro de las actividades realizadas, se efectlian diez (10) inspecciones por el equipo de técnicos y
profesionales que hicieron participe del operativo, en los alrededores de los barrios Perla del sur y
Bello Horizonte, no se toman o emiten medidas sanitarias de seguridad relacionadas a clausuras o
suspensiones, y/o destruccion o desnaturalizacion de materias primas o productos terminados cuyas
caracteristicas hubiesen sido modificadas, alteradas o adulteradas.

Vendedores intervenidos:

e Andrés Marin:

- El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacion. (Resolucion 604 de 1993, Articulo 3)

- El personal manipulador no ha recibido capacitacién sobre manipulacién higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucion 604 de
1993, Articulo 9y 10)

- El personal manipulador no cuenta con certificacién medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

e Jhon Freddy Zapata:

- El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacion. (Resolucion 604 de 1993, Articulo 3)

- El personal manipulador no ha recibido capacitacién sobre manipulacién higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucién 604 de
1993, Articulo 9y 10)

- El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

e Cenaida Otalvaro Diaz:

- El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacion. (Resolucion 604 de 1993, Articulo 3)

- El personal manipulador no ha recibido capacitacién sobre manipulacién higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucién 604 de
1993, Articulo 9y 10)

- El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1).

- Las superficies de trabajo y preparacion de los alimentos no son y no estan recubiertas de
materiales sanitarios, impermeables, de facil limpieza y en buen estado de conservacion.
(Resolucion 604 de 1993, Articulo 16)

- El puesto de venta no cuenta con abastecimiento de agua potable, de preferencia corriente
en cantidad de por lo menos un (1) litro por racién servida diariamente; y tampoco cuenta
con un depdsito de agua de por lo menos veinte (20) litros, construido en material sanitario,
debidamente protegido y dotado de grifo. (Resolucién 604 de 1993, Articulo 20)

- Termos con bombas con presencia de cucarachas y falencias de limpieza y desinfeccion.
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Maria Guillerma Bedoya:

El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacién. (Resolucién 604 de 1993, Articulo 3)
El personal manipulador no ha recibido capacitacion sobre manipulaciéon higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucion 604 de
1993, Articulo 9y 10)

El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

Productos: chorizos expuestos al medio ambiente.

Termo con bomba con falencias de limpieza y desinfeccion.

Ferney Osorio:

El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacién. (Resoluciéon 604 de 1993, Articulo 3)
El personal manipulador no ha recibido capacitacion sobre manipulacion higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucién 604 de
1993, Articulo 9y 10)

El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

Maria Margarita Mendoza:

El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacién. (Resolucién 604 de 1993, Articulo 3)
El personal manipulador no ha recibido capacitacion sobre manipulaciéon higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucion 604 de
1993, Articulo 9y 10)

El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

Teresa Montoya:

El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacion. (Resolucion 604 de 1993, Articulo 3)
El personal manipulador no ha recibido capacitacion sobre manipulacion higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucién 604 de
1993, Articulo 9y 10)

El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)
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Tema:

e Margarita Espinosa:

- El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacion. (Resolucién 604 de 1993, Articulo 3)

- El personal manipulador no ha recibido capacitacién sobre manipulacién higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucién 604 de
1993, Articulo 9y 10)

- El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

- No todos los utensilios para la preparacién se encuentran limpios, en buen estado de
conservacion; y son de materiales resistentes al uso y a la corrosién. (Resoluciéon 604 de
1993, Articulo 28)

e Juan Felipe Mosquera:

- El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacién. (Resolucién 604 de 1993, Articulo 3)

- El personal manipulador no ha recibido capacitacién sobre manipulacién higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucién 604 de
1993, Articulo 9y 10)

- El personal manipulador no cuenta con certificacion medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1)

e Luz Maria avendafio:

- El personal manipulador no hace uso de ropa adecuada consistente en blusa o delantal y
gorro que cubra completamente el cabello, los cuales deben ser de color blanco y
mantenidos limpios y en buen estado de conservacion. (Resolucion 604 de 1993, Articulo 3)

- El personal manipulador no ha recibido capacitacién sobre manipulacién higiénica de
alimentos, a través de cursos con una duracién minima de 12 horas. (Resolucion 604 de
1993, Articulo 9y 10)

- El personal manipulador no cuenta con certificacién medica en la cual conste su aptitud o no
para manipular alimentos. (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11 N° 1).

- Las superficies de trabajo y preparacion de los alimentos no son y no estan recubiertas de
materiales sanitarios, impermeables, de facil limpieza y en buen estado de conservacion.
(Resolucion 604 de 1993, Articulo 16)

- El puesto de venta no cuenta con abastecimiento de agua potable, de preferencia corriente
en cantidad de por lo menos un (1) litro por racién servida diariamente; y tampoco cuenta
con un deposito de agua de por lo menos veinte (20) litros, construido en material sanitario,
debidamente protegido y dotado de grifo. (Resolucion 604 de 1993, Articulo 20)
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Gobierno de la Civdad
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ACTA DE REUNION

Version: 01

Fecha de Vigencia: Mayo 10 de 2017

Fecha: 25.06.2023

Acta No:

Hora Inicio: 4:00 pm

Hora Fin: 6:30 pm

Tema:

Operativo de inspeccion y vigilancia a ventas de alimentos de los barrios Bello
Horizonte y Perla del Sur.

REGISTRO FOTOGRAFICO:

25/06/2023'5:15:37 p. m.
4,79714075,7483W
Cl:83%31-124

Colombia

SIN COMPROMISOS
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